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Padrdes e tratamento de acgucar cristal para bebidas

O acucar cristal

Férmula: C12H2,014 Q E
Peso molecular: 342 g %\

O acucar cristal € obtido no Brasil por fabricacdo direta das usinas, d %

cristalizada, que sofre efeito de branqueamento pela adicdo do difego de enxofre
possui um padréo adequado para aplicacdo direta em befjdas. Deve ter as
seguintes caracteristicas: ?\

- Aspecto solido com cristais bem definidos; &

- Odor e sabor caracteristicos; 02

- Isento de impurezas. Q

O acucar cristal tem a fungéo de trar@r docura e melhorar o sabor das bebidas,
mas para isso deve possuir u: grag de pureza adequado. As impurezas s&o

ou processo equivalente. E a variedade mais utilizada nas be o Brasil e ndo

transmitidas principalment da cor, turbidez, cinzas e metais, e podem

acucar carrega sab&o cteristicos que quando conjugados a alguns aromas,
ir alterar ou raro padrao sensorial da bebida. Abaixo as principais
impurezas cucar cristal carrega e que podem alterar as caracteristicas das
bebidas:

?\
QY
C)O

alterar a bebida e con% ra sua deterioracdo. Um padrao inadequado de
e a
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Caracteristicas Limites méaximos
Polarizacéo 99,5 - 100 %
Cor (Unidades ICUMSA) 60 unidades
Turbidez (Unidades ICUMSA) 45 unidades
Cinzas condutimétricas 0,035 %
SO2 20 mg/kg
Arsénio 1 mg/kg -
Cobre 2 mg/kg v‘i
Chumbo 1 mg/kg *
Mercurio 0,05 mg/kg ’\‘
Pontos pretos 20 un. p/ 1&7@@ amostra
Odor — Sabor WV

Presenca de fléculos

1I\I_enhan

Y4
Caracteristicas microbiol%

Caracteristicas Limites méximos (Colbénias/10 g)
. a— i
Mofos ! N\ 10
0

Leveduras 10

Bactérias‘&%' 200

N

Coliformes Zero

o\
C)O
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As consequéncias para as bebidas traduzem-se na tabela abaixo:

Causa Consequéncias
Cinzas condutimétricas Sujo e com pontos negros, sabéo@

Cloretos Sabor metalico/salgado

Metais pesados Toxicidad-e T
Fléculos Desestabilizégéo d; bebida

Cor acima de 60 unidades ICUMSA Melago/met-éllico‘e-mofado/metélico
Turbidez acima de 45 unidades ICUMSA Mela‘(;o/queimado e mofado
%N
Se o0 acgucar cristal ndo atender as especificags cltha devera sofrer um

tratamento a quente para que o xarope r possa se enquadrar dentro dos

limites sugeridos. O

Tratamento do agucar crista ’

Se o acgucar cristal néé;)hadrar dentro das especificacfes, serd necessério
fi

um tratamento de ¢ a0. Ha varios tipos de tratamento, mas o mais

convencional g tamento térmico com carvao ativado, auxiliar filtrante e

filtracédo e 0 ghe placas.

Des&&do processo

xograma abaixo apresenta um fluxo geral do processo de tratamento do

< ) 3at;ucar cristal:

)
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Agua

Carvao | ———

v

\,/
I

&

e
N

Tanque fervedor
Tratamento por
aquecimento — 70 - 80 °C N
por 30 min

Filtro
de
placas

S —

?\
QY
C)O

?.
%

g

Trocador de calor
Temperatura de
saida 18 - 20 °C
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Auxiliar
filtrante fino

y

Auxiliar filtrante

Grosso

Filtro de pré capa

v

Recirculagao

Pré-capa ok?

Agua Carvéo ativado Agulcar Auxiliar filtrante
| » \ 4 Y -
» -
Tanque fervedor
65°C<T<85°C
30 min
Ll
Recirculagdodo |
xarope -

'

Laboratorio - andlise
de particulas de carvao e brix

'

Xarope claro e
sem particulas de
carvéo e brix ok?

Laboratério — Verificagdo

de cor e turbidez

|

Xarope - cor 60 e

turbidez 45 ICUMSA?

Sim

Filtragdo  |—pp]

Trocador de calor
T=18-20°C
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A adicao de carvao ativado e o auxiliar filtrante no xarope simples, deve ser

calculada de acordo com a qualidade de cor e turbidez do acgucar, conforme tabela

abaixo:
Cor do acucar cristal . : . i
% em relac&o ao peso do agUcar
(ICUMSA)
Carvao ativado Terrafiltrante B 1
em po Grossa Fi;a— B
400 0,50 0,30 ﬁ
300 0,40 0,25 0,25
200 0,35 0,230 0,23
150 0,30 0,20 0,20
110 0,20 , 0,15
N\
100 0,10 \ 0,10 0,10
<100 0,05 X 0,05 0,05
<100 W 0,05 0,05
rg

A dosagem do carvao tem j jetivo eliminar por adsorcéo, a cor, o sabor e

certas impurezas pres nP acucar cristal, que por aquecimento séo
ratura atingir os 80°C, inicia-se a contagem do tempo

solubilizadas. Apé;%
de contato. O te& contato minimo é de 30 a 40 minutos.

A adicaoQojaMfiar filtrante na solugdo tem como objetivo dar forma a materiais

polim?o\s, aturais do acucar, tais como dextranas, que se envolvem nas
S

Koa

C)@atividade do carvao é funcéo de sua quantidade. Para cada unidade de cor e

de auxiliar filtrante, evitando assim a colmatacéao das capas do filtro.

turbidez ICUMSA, ha uma quantidade 6tima de carvdo. Na medida em que esta

guantidade de carvao diminui ou aumenta da ideal, sua atividade baixa.
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Antes da filtracéo, é efetuado uma recirculacéo para o acerto correto da pré-capa

do filtro. O circuito da recirculacao inicia no tanque fervedor, passa pelo filtro de

placas e volta ao tanque fervedor. Amostras periddicas sdo avaliadas na entrada

do xarope ao tanque fervedor. A auséncia de residuos de carvdo na amostra e OQ?*

diferencial de pressao entre as pressdes de entrada e saida de xarope no filtr \
indica que as placas ja estdo com a porosidade adequada para o inicio d %

filtracdo. A filtragdo do xarope simples é feita a quente. %
Imediatamente a filtracdo temos a troca de calor. A troca de calQr ois
objetivos:

- Adequar a temperatura do xarope ao processo de ao. Xaropes com
temperaturas altas durante a composicao induz eNasS de aroma por
volatilidade e facilitam o desenvolvimento de#M&ganismos, devido ao tempo de

resfriamento em temperaturas na faixa dQ °C.

- A troca de calor promove uma pasgéo do xarope, eliminando
microrganismos patogénicos rgmagescentes apds o tratamento a quente. A

pasteurizacdo ndo € a eli otal de microrganismos, isto seria uma

esterilizac&o. Este pro

sensiveis ao choq& ,o.
Apos a oper@troca de calor, o xarope esta pronto para uso. Algumas

fabricas am por trabalhar com estoques de xarope. A estocagem de

imina somente os patogénicos, que Sao 0s mais

xaro impres deve ser conduzida com muito cuidado, sob pena de comprometer
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