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PADROES PARA APLICACAO EM BEBIDAS
Uma bebida é uma solucédo em equilibrio e os padrbées de agua potavel ndo sao

suficientes para manter este equilibrio. Portanto, nem toda a agua potavel serve
para a producédo de bebidas, mas a agua utilizada para bebidas deve ser Q

necessariamente potavel. Isto porque os padrdes exigidos para a agua %

como auséncia de metais pesados, compostos organicos e contaming€8§e
e S.

microbianas aplicam-se para a agua utilizada como ingrediente ngs b
A agua € o elemento mais importante para a industria de bebj %Iizada para
consumo das pessoas ha unidade produtiva, lavagem de supﬁes,
equipamentos e embalagens, o principal ingrediente d pas e finalmente, o
principal residuo de toda a operac¢éo. Abaixo, um f %de um sistema

classico de tratamento de aguas nas industria idas. Este fluxo podera
neira geral, segue 0s mesmos

alterar-se entre uma ou outra inddstria, m
padroes:
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Captagdo |—|  Filtraggo [———» Clorag&o (3 -5 ppm) —> | Estocagem

l

Filtro de areia <4———| Corregdes (floculagéo e/ ou N
abrandamento)

}
| | /-V

Uso na produgéo Uso na fabrica Uso em utilidades

| |

Supercloracéo 6 — 10 ppm Tratamento especifico
Minimo 2 horas
l VV —p| Caldeira
Declorador &
% Refrigeracéo
Filtro polidor QO

Agua de produgio
%,
Ton

Os padrdes minimos eg’ s)para uso da agua como ingrediente podem

subdividir-se em fi&
PadrGes fis@imicos

o@ebaixo mostra os padrdes fisico-quimicos minimos desejaveis para a

!

Outros

!

icos e microbioldgicos.

O
‘ Qﬂ’ ca e equilibrio quimico na fabricacdo de uma bebida. S&o recomendados
®r a maioria das bebidas, variando em muito pouco de uma para outra, como
C) por exemplo, cervejas e refrigerantes, que possuem muitas semelhancas (muito
embora para cervejas as consequéncias sejam diferentes das descritas

posteriormente).
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X

ITENS LIMITES MAXIMOS

Aparéncia Clara

Matéria orgénica Nenhuma

Sabor Nenhum

Odor Nenhum Q \
Cor, ppm, (platina Cobalto) 5.0

Turbidez, ppm, como SiO, 1.0 g
Solidos totais dissolvidos, ppm 500.0

Cloretos, ppm, como Cl 250.0 ?\
Sulfatos, ppm, como SO, 250.0 Q v

Ferro, ppm, como Fe 0.1

Alcalinidade Total, ppm, como CaCO;

RN

Dureza Total, ppm, como CaCOs;

50.Qpmy \‘

Cloro Livre, residual, ppm, como CIO

Nitratos, ppm, como NOs

Fluoretos, ppm, como F 1.0
Manganés, ppm, como Mn f \ 0.05
Zinco, ppm, como Zn 5.0
' g
Cobre, ppm, como Cu 0.05
PP DN

N

Nota: (*) A concentrag @tratos deve ser de no maximo 5.0 ppm, quando a
agua for usada pa&%wento.

Consequéngfls

produto fi%

so de uma agua fora dos padrées fisico-quimicos para o

o

SABOR

Problemas na dissolucé@o do gas carbdnico e possibilidade do
desenvolvimento de contaminac8es microbianas.

‘(D téria Organica

dissolvida
Sabor/Odor Alteracdo da parte aroméatica da bebida.
Cor Alteracdo da cor original da bebida.
Turbidez Alteracdo na aparéncia, cor e sabor da bebida
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Sdlidos totais Problemas de gaseificacdo, possibilidade de desestabilizacdo quimica e
dissolvidos consequentemente microbiana. Alteracdo no sabor.
Cloretos Sabor salgado.
Sulfatos Sabor salobre.
Ferro Manchas, descoloracdo e sabor indesejavel <$?~
Alcalinidade Consumo da acidez com conseqiiente desestabilizagdo quimica. \v

Desenvolvimento de contaminagBes microbianas e alteracéo no

Dureza Consumo da acidez com conseqiiente desestabilizagdo quingma:
Desenvolvimento de contaminagfes microbianas e alteragédo @ abor.
Dependendo do grau de dureza da agua, ainda podera er precipitacdes

ou turvacgoes;

Cloro livre Oxidacédo da bebida, levando a alteracdes naq)r eAsM)r.
Fluoretos AlteracBes no sabor e na cor. N4
Manganés Manchas, descoloracao, sabor inda&&cidade.
Zinco Toxicidade M
Cobre Toxicidade, desestabilizacdo quimN\a®precipitados, alteracdo na cor e sabor.

Padrdes microbioldgicos Q

Y4
As contaminagdes microbiolQgidgs comprometem os produtos de forma mais

aguda que os fisico-quimfcos¢®ma desestruturacao fisico-quimica normalmente é

detectada algumas S 0 processamento e na grande maioria das vezes

fica sob controle% ricante
As microbiolggica¥mesmo com o monitoramento dos pontos criticos da fabrica,

podem d

er-se até semanas apos o processamento. Os processos de
desin ao¥a agua, dos equipamentos e da area fisica da fabrica e ainda para
\ rodutos, a pasteurizacdo, podem em algum momento ser deficitarios.

ontaminagdes microbianas séo dificeis de controlar. Mesmo que a agua

o

( : nha menos probabilidade de veicular o principal problema para as bebidas, que
sao as leveduras, é o seu principal ingrediente, sendo crucial um controle sobre as

contaminagoes.
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O quadro abaixo mostra os principais microrganismos controlados na maioria das
fabricas produtoras de bebidas, apds o tratamento. A tolerancia para todos é zero,

mesmo que para o produto final ndo seja.

ITENS LIMITES MAXIMOS \Q

Bactérias aerébicas totais — UFC/mL auséncia
Leveduras — UFC/mL auséncia

Mofos — UFC/mL ausénci
Algas e protozoarios — UFC/mL ausén
Coliformes — UFC/mL auséncia
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