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Sacarina

Histérico \QE
A sacarina a foi descoberta em 1879 pelo quimico norte-americano Consta@

Fahlberg, quando estudava a oxidacdo de sulfonamidas, obtidas de deri

petrdleo. Fahlberg trabalhava na Universidade John Hopkins, nos Egados Whidos,

No inicio, foi utilizada como substituto do agicar em conservas@getais eem

bebidas. ‘ V
E Primeiro refrigerante diet. Lancado

no final de 1954 ou inicio de 1955,
foi fabricado com sacarina.

Nas duas guerras mundais Iternativa para enfrentar a falta de acucar de
beterraba e cana. PQrghte™0s anos 70, a sacarina foi o Unico adogante autorizado

nos Estados URfd 1977, ao saber da possibilidade do FDA banir a sacarina,
0 congres N&-americano passou moratoria impedindo o FDA a prosseguir
com o 0.4 sta moratoria foi renovada 6 vezes. Entretanto em 1991 o FDA ja
retirar almente sua proposta de banir a sacarina.

‘ Qigrn\ente o produto esta aprovado em mais de 100 paises, inclusive na

omunidade Econdmica Européia. Recentemente nos Estados Unidos sua IDA foi
( ’ aumentada para 5 mg/kg de peso corpéreo.
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Caracteristicas

E estavel a altas temperaturas e em meio acido. As formas comerciais mais QE

comuns de apresentacdo da sacarina sao através de seus sais de sodio e célc%

Sais de amonio e outros sdo mais raros e de uso limitado. %

Formula: C7H5N033

Peso Molecular: 183,18 g Q i

Estrutura:

a” thTﬁj: .":'? Fag 4
Estado fisico eﬁ%s ambiente: cristais monoclinicos.

Ponto de jfsa 8,8 —229,7°C
Solubjy N grama é dissolvido em 290 mL de agua, 25 mL de agua fervente,

carina, por hidrélise alcalina, se decompde em &cido o-sulfamoilbenzdico e
amonia, por hidrélise acida se decompde em acido o-sulfobenzoico. A solucao

aguosa a 0,35% possui um pH = 2.
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Em solucéo aquosa diluida apresenta um dul¢or 500 vezes mais intenso que o

acucar. O sabor doce ainda € detectado em uma solucéao 1: 100 000.

A sacarina pode ser obtida pela rea¢éo abaixo:

CHy (2)

SO-MH=
KinOg
—

@’\Y’
%)
\¢

A grande maioria dos fabricantes de sacarina usa a rota de sintese acima, descrita

SACCHARIMN

)
O por Remsem e Fahlberg. Esta rota parte do tolueno, que € tratado com o acido
C) clorossulfonico para produzir orto- e para-cloreto de tolueno sulfonila, conforme
passo (1).
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Um tratamento subseqiente com amonia forma as correspondentes —orto e —para

toluenossulfonamidas, conforme passo (2). \QE
O orto-toluenossulfonamida € entao oxidada a acido orto- sulfamoﬂbenzmco%%

€ aquecido formando o anel correspondente a sacarina, conforme pass

Ao produto formado, adiciona-se uma base para promover a trmﬁ%n

hidrogénio, ligado ao nitrogénio, por um ion metalico, normalmen dio ou
calcio.

A sacarina possui sabor doce com um sabor res rgo metallco O impacto
inicial € doce e evolui rapidamente. O poten Icor em relacéo a sacarose é

a concentracdo da solucéo de

A relacdo entre concentraciay regbosta, em solucdo aquosa, esta apresentada
abaixo. O grafico é base ados de DuBois, Walters, Schiffman, Warwick,
Booth, Pecore, Gibe rr rands in "Sweeteners: Discovery, Molecular
Design, and Ch(& eption,” D.E. Walters et al., Eds., American Chemical

Society, 199%

A eq ite calcular a resposta (R) de dulgor para qualquer concentracao

(

1 :QA unidade de R é percentual equivalente de sacarose e a unidade de C é ppm.

Jorge Fantinel - PAIDEIA BEVTECH: http://bevtech.com.br - Portal EAD: http://bevtech.com.br/moodle - e-mail jorge@paideiadho.com.br



http://bevtech.com.br/�
http://bevtech.com.br/moodle�
mailto:jorge@paideiadho.com.br�

@
Pa ;gc?:g

BevTech EDULCORANTES ARTIFICIAIS EM BEBIDAS

Saccharin Concentration vs. Response
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Conforme discutimos no histgrico ya sacarina, o FDA tentou banir o uso da
sacarina por muitos anos, impedido pelo congresso Norte-americano. A
base de toda a controv@?o a descoberta de tumores na bexiga de alguns ratos
gue ingeriram alt eg de sacarina sédica.Estudos em animais diversos,
inclusive em dugs dgratoes de animais e mais uma série de estudos em seres

humanos% vam que a sacarina é segura quando usada em certos niveis de

COHS%

ina foi considerada cancerigena, quando aplicada em ratos, em

Qg ntidades totalmente incomuns, equivalentes para um ser humano, ao consumo
O iario de centenas de latas de refrigerantes, dias apés dias, durante a vida toda.
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A sacarina ndo € metabolizada pelo organismo humano e é rapidamente expelida,

sem modificacao pelos rins. O fato de ndo ser metabolizada e também de néo ?\
reagir com o DNA é fator altamente positivo na comprovacao de sua nao Q
carcinogeinicidade. A metabolizacdo e a reagcdo com o DNA séo as duas maior%\

caracteristicas de um carcinogénico classico.
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