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Sucralose

Historico \QE
A histéria de descoberta da sucralose foi certamente a historia mais estran@

todas as descobertas de adocantes. A companhia de acucar Britanica T
O

S

procurava aplicacdes da sacarose como intermediério para a sintes$&

produtos. Q
Em colaboracédo com o laboratério Prof. Leslie Hough’s,w College, em

Londres, foram sintetizados e testados derivados h@ dos do agucar.

Um estudante de graduacéo, estrangeiro, S t Phadnis, entendeu que

deveria provar (taste, em inglés) ao invéQl (test, em inglés), e provou os

derivados clorados. O

Este engano levou a descobeyta d¢ que muitos acglicares clorados sdo centenas

ou mesmo milhares de \é) ¥s doces que o proprio acgucar.

Este fato aconte;@;lta de 1976 e, de la para cé& varios estudos foram feitos.
eswN

Hoje a sucralos liberada para uso tanto na Europa como nos Estados
Unidos. !@ , 0 JECFA fixou sua IDA em 15,0 mg/kg de peso corporeo.

C a&icas
A\E

sucralose é um adocante de alto potencial de dulgor. Mesmo aplicada sozinha,
pode-se obter bons resultados. Possui também grande estabilidade, tanto térmica

como quimica. Nao possui calorias.
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Formula: C12H9C|308
Peso Molecular: 397,64 g

Estrutura: \Q E

HO

1,6-dichloro-1,6-dideoxy- ?\/

heta-D-fructoturanosyl-
4-chloro-4-deoxy-

alpha—D-gaIaclopyrarQi

A sucralose é uma molécula de acucar € s dos grupos —OH foram
substituidos por atomos de cloro. D tgeagéo de cloracdo a estereoquimica
na posicao 4 do anel da glicose se i, formando galacto-glicose.

Uma das caracteristicas maigexpgessivas da sucralose é sua estabilidade. Seja a

altas temperaturas, longo e estocagem ou baixo pH. Particularmente para

bebidas, estas cara%@;ﬁ ornam-se fundamentais.
A sucralose @@avel a uma faixa de pH entre 5 — 6. O aumento de

tamente proporcional ao aumento de pH, para a faixa estudada

estabilid
de 1 % A, a sucralose apresenta 6tima estabilidade, tanto para produtos
p

C faixa da neutralidade como na faixa acida.

‘ ®Stabilidade da sucralose também n&o se mostrou afetada pelo alcool, tornando

viavel a aplicacdo em bebidas alcodlicas.
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Em uma solucéo equivalente a 8% de sacarose, a sucralose foi percebida com
caracteristicas ligeiramente seca e acida. Em solucdo equivalente a 12% de

sacarose, ainda, a mesma caracteristicas descrita acima foi percebida.

Medidas de tempo e intensidade tém demonstrado que o perfil de dulcor da@
’

sucralose € muito similar ao da sacarose, como pode ser visto no estud

X

intensity rating ,
=} W=ucralc=s
5% sugar solution

abaixo:

Lo+

1 b 15 35 55 a 95 115 135

time (zeconds)

relativo a sacarose é de 600 vezes, mas depende da

O potencial @

olucdo de sacarose a qual esta sendo comparada. A relacéo

concentrg#a
entre% céo x resposta, em solugédo aquosa é mostrada no grafico abaixo.

afico € baseado em dados de DuBois, Walters, Schiffman, Warwick, Booth,
Pecore, Gibes, Carr & Brands in "Sweeteners: Discovery, Molecular Design, and

Chemoreception,” D.E. Walters et al., Eds., American Chemical Society, 1991.

\Q?*
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A equacéao permite calcular a resposta (R) de dulcor para qualquer concentracéo

(©).

A unidade de R € percentual equivalente de sacarose e a unidade de C é ppm.% :

Sucralose Concentration vs. Response %
15
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Embora os processo de obtencgé&o indust a Sucralose ainda seja tema
patenteado e restrito aos detentores@oc Sso, sabe-se que a mesma € obtida
a parti da sacarose com uma reacao loracdo. Durante a reacao de cloracao a

estereoquimica na posicao 4 a(el da glicose se inverte, formando galacto-

glicose. c)

Aspecto@égicos
Eviiv; testes tém sido realizados em funcéo da sucralose. Grande parte do
u

to ingerido ndo é metabolizado. A parte absorvida é excretada pelos rins.

)
C)O Segundo estudos recentes, a sucralose caracteriza-se por ser um adocante inerte,

respeitando-se as ingestdes diarias recomendadas.
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